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El premi PITA (Premi a la Innovacioé Tecnologica Agroalimen-
taria), convocat des de I'any 2001, té I'objectiu de posar en
valor la incorporacié d’innovacions per a la competitivitat i la
sostenibilitat del sector agroalimentari amb el reconeixement
a les empreses amb esperit innovador i emprenedor que apli-
quin noves tecnologies, optimitzin processos per incrementar
la competitivitat, la preservacié ambiental i les bones practi-
ques productives, i alhora garanteixin beneficis economics,
de qualitat, d’ergonomia i de seguretat i sostenibilitat de les
produccions.

D’altra banda, el Premi Ruralapps, vol impulsar les iniciatives i
eines que existeixen en el mercat de les TIC, orientades o que
aportin solucions tecnologiques als ciutadans o als professi-
onals del sector agroalimentari, forestal i del medi rural i que
permetin millorar els processos de produccio i de gestio, I'efi-
ciencia interna, la seguretat, la tragabilitat, la comercialitzacio,
la informacio o el posicionament al mercat. Poden abastar des
del procés de produccio fins a la comercialitzacio.

Aquest any 2022, el Departament d’Accio Climatica, Alimen-
tacié i Agenda Rural convoca la XXla edicid del premi PITA,
amb tres categories: empresa agraria, agroindistria i jove
emprenedor/a innovador/a. Els primers premis estan dotats
amb 8.000 euros cadascun, i els nominats, amb 4.000 euros
cadascun; i la [Xa edicio del premi Ruralapps, amb dues cate-
gories: professional i ciencia ciutadana. Els primers premis de
les dues modalitats estan dotats amb 4.000 euros cadascun,
i els nominats amb 2.000 euros cadascun.

Aquesta publicacio recull les candidatures presentades a la
convocatoria 2022 dels dos premis.
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Empresa Agraria Pag.
Teb Verd, SCCL Cultiu de noves varietats Gniques i exclusives de bolets 16
Sant Antoni de Vilamajor a Catalunya.

(Valles Oriental)

Agroindistria

Caviaroli, SL Productes esferificats i encapsulats innovadors d’oli 32
Esparreguera (Baix Llobregat) d’oliva verge extra i suc d’oliva per a I'alta gastronomia.

Jove Emprenedor/a Innovador/a

Clara Busoms Herms Iniciativa per recuperar la referéncia de la tofona 44
Prats de Llucanes (Osona) osonenca a escala nacional i internacional.
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Empresa Agraria

Xavier Quirante Sales Tancats virtuals per a la gestio de la pastura.
Sora (Osona)

Agroindistria

Agri-Energia, SA Una nova farina ecologica a partir de la recuperacio

Banyoles (Pla de I'Estany) del blat Florence Aurora als Aiguamolls de I'Emporda.

Jove Emprenedor/a Innovador/a

Marc Talavera Roma Plantes silvestres comestibles i resilients al canvi
Jorba (LAnoia) climatic per diversificar I'agricultura local.
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Empresa Agraria Pag.

Imperfectus Box, SL Distribuir directament al consumidor la fruita i verdura 20
considerada imperfecta.

Jordi Torres Lacomba Una explotacio de vaca llemosina que distribueix carn de 20
vedella al consumidor de manera sostenible.

SAT Ltda. Apicola La primera mel amb certificacio ecologica PEFC del mon. 24
El Perell6 1363cat

Agropecuaria d’Artesa Cultiu de varietats sostenibles i adaptades al terreny per 26
de Segre, SCCL revitalitzar I'agricultura del territori.
Enric Cort Garcia-Donato Produccié d’arrdos amb criteris d’elaboracié ecologica al 28

Delta de I'Ebre.

Grans del Llucanés, SL Maquinaria i innovacions que permeten optimitzar el cultiu 30
de colza a Catalunya.
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Foment Agricola de
Les Garrigues, SA

Centre Especial de
Treball El Pla

La Nevateria
Alimentaria, SLU

Escorxador de
I’Armentera, SCCL

Una crema de festuc que aprofita subproductes restants de 36
I'elaboraci¢ i seleccid del festuc.

Insercio laboral de persones amb diversitat funcional en un %
centre adaptat als principis de I’Agenda 2030.

Pa i brioixeria de gran qualitat produida de manera 40
sostenible.

Un escorxador artesanal gestionat de manera col-lectiva i 42

vinculat al territori.

Jove Emprenedor/a Innovador/a

Marta Riera

Albert Recasens Sabate

Jordi Molner Canal

Jellys Unexpected
Drinks, SL

Infusions de café en envas compostable per a un nou habit 48
de consum.

Explotacié autosostenible amb la unificacié de diferents 50
cultius que aprofiten les condicions del seu entorn.

Explotacio vitivinicola a grans altures que permet obtenir 52
un vi amb qualitats uniques.

Un innovador producte a cavall entre un coctel i unes 54
postres amb caracteristiques sorprenents.
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Honey.Al Robot automatitzat per I'analisi pol-linic de la mel. 58
Sonicat Systems, SL
2022 NOMINACIO
Dosavina Optimitzacié de I'aplicacié de fitosanitaris en vinya. 60
Universitat Politécnica
de Catalunya

%
& 2022 CANDIDATURES
EnkiTek Gestié de 'automatitzacié de les granges verticals. 62
Enki Technologies, SL
RawData Control horari dels treballadors mitjangant reconeixement facial. 64
Raw Data, SL
Agroasfer Realitzacié d’informes d’assessorament en fertilitzacio. 66
Agropecuaria catalana, SCCL (Agrocat)
VitiGEOSS Suport integral a la presa de decisions en el sector viticola. 68
Fundacio EURECAT
Higea Control sobre tots els procediments en I'empresa agroalimentaria. 70
eSynapsing Intelligent Business, SL
ColorSensing Codi QR de I'etiquetatge en els productes per coneixer el seu estat. 72

Color Sensing, SL
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Forest HEAT Plataforma per a la gestié de la biomassa. 74
Centre de Ciencia i Tecnologia
Forestal de Catalunya
2022 NOMINACIO
SomLaBomba Mercat en linia on productors locals venen a clients professionals 76
Bomba bomba online, SL i particulars.

%

& 2022 CANDIDATURES
Bona terra Mercat web que connecta productors i consumidors sense 8
Good Land Market, SL intermediaris.
Terra banc Gestio dels recursos dels bancs de terra de Catalunya. 80
David Monras
Fent Pais Pay Circuit economic amb diner electronic per incentivar el turisme 82

Fent Pais, SL rural de Catalunya.
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Teb Verd, SCCL

Sant Antoni de Vilamajor (Valles Oriental)

Cultiu de noves varietats Uniques i exclusives de bolets a Catalunya.

www.boletbenfet.com

Varietats autoctones de gran interés cu-
linari

La cooperativa Teb Verd ha aconseguit
cultivar bolets de varietats totalment no-
ves i Uniques al mon mitjangant la tradicio
i el coneixement del sector boletaire de
Catalunya. Linteres culinari d’aquestes
noves varietats ha estat determinat per
nombrosos cuiners professionals, ja que
permetra oferir alternatives per als con-
sumidors.

El consum d’aquests bolets tan preuats
en la gastronomia catalana afavoreix una
dieta sana i equilibrada gracies a les se-
ves proteines, sals minerals i pocs grei-
X0S, que es complementen amb el seu
gust i textura tan atractius. La diversifi-
cacio dels cultius de bolets amb varietats
autodctones dotara d’un nou valor el sec-
tor forestal, que podra oferir noves espée-
cies al mercat que no tenen enlloc més i
permetra crear més llocs de treball.

Una alternativa sostenible i enriquidora

Teb Verd ha invertit a poder cultivar
aquestes noves varietats per donar una
alternativa respecte als cultius tradicio-
nals. Els bolets es cultiven i es distribuei-
xen sense augmentar la pressio extractiva
sobre els boscos i sense dependre de les
condicions climatologiques erratiques de
cada any. A més, tenen uns preus esta-
bles i més garanties sanitaries i toxicolo-

giques. També genera feina estable i de
territori, que dona oportunitats a sectors
desfavorits.

La cooperativa ha desenvolupat un sis-
tema de producci6é propi que va des de
I’obtencié de matéries primeres fins a la
distribucié del producte final al consu-
midor. La iniciativa s’ha especialitzat a
reutilitzar subproductes de la industria
forestal, com ara serradures, llenya fina,
triturats i altres elements que no tenen
valor de mercat, i els fan servir de manera
sostenible per ajudar al cultiu de bolets.

A més a més, han adaptat els métodes
de cultiu perqué persones amb diversitat
funcional els puguin dur a terme. Les ins-
tal-lacions estan dotades de la tecnolo-
gia necessaria per climatitzar les sales de
produccié amb sistemes eficients ener-
geticament. D’aquesta manera es permet
que subministrament de bolets es pugui
fer durant tot I'any.

De les restes sobrants se’'n fa compost
ecologic, que és utilitzat pels agricultors
de la zona.

Pioners del sector boletaire catala

Teb Verd, SCCL és una cooperativa sen-
se anim lucre i que s’ha consolidat com
a capdavantera en la produccio de bolets
a Catalunya. A més, també és un Centre


http://www.boletbenfet.com

Especial de Treball (CET) dedicat a donar
feina a persones amb diversitat funcional. Es
van donar a coneixer amb el nom de Bolet
Ben Fet I'any 1999, quan van ser capdavan-
ters en el cultiu de bolet xiitake a Catalunya,
gracies a aprofitar una granja de vaques en
desus a Santa Eulalia de Rongana.

L'any 2007 van esdevenir pioners a escala
europea en el cultiu de la girgola de casta-
nyer, un bolet autocton del Montseny també
conegut al Japd amb el nom de maitake.

Un any més tard, tot el negoci es recentra-
litzaria amb la creacioé del grup cooperatiu
TEB i es traslladarien a la granja actual de
Sant Antoni de Vilamajor. Bolet Ben Fet és
la marca registrada amb qué la cooperativa
Teb Verd, SCCL comercialitza els bolets.

Actualment tenen una cartera activa de més
de 200 clients i tenen un equip d’onze per-
sones, sis de les quals presenten diversitat
funcional. Durant l'Ultim any han produit
més de 25 tones de bolets.
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Sora (Osona)

Tancats virtuals per a la gestio de la pastura.
www.mascasanova.org

Empresa Agraria

Xavier Quirante Sales

Una app que permet controlar I’activitat
dels animals

Xavier Quirante ha implementat a la seva
explotacio, basada en I'agricultura regene-
rativa, un sistema digital controlat per una
app al mobil que monitora I'estat del seu
bestiar, actualment un ramat de 35 vaques.
La base és un collar equipat amb un GPS,
una targeta SIM i una bateria que es carre-
ga mitjancant unes petites plagues solars
que hi ha en el mateix dispositiu. Aquest
sistema permet realitzar tancats virtuals i
facilita la rotacié del bestiar, la recuperacio
de pastures arbrades i la millora de la qua-
litat del sol de les pastures.

L'agricultura regenerativa permet assegurar
un equilibri sostenible i potenciar la rege-
neracio i enriqguiment del sol. Un dels seus
elements clau és 'anomenada pastura diri-
gida, que es basa a fer que el bestiar faci
rotacions pels cultius cada pocs dies per tal
d’optimitzar la qualitat del farratge. A més a
més, el manteniment del sotabosc a través
de pastures ajuda a la prevencié d’incendis
forestals.

Rotacions controlades mitjancant tancats
virtuals

El sistema, que permet crear tancats vir-
tuals, consta d’un collar que transmet in-
formacio sobre la ubicacid de I'animal en
temps real i permet definir aquests tancats
virtuals sobre cartografia. Quan I'animal

s’acosta al limit establert rep un avis d’au-
dio al collar. L'avis d’audio és una escala de
tons, que comenca amb un to baix i aug-
menta gradualment. En ultima instancia,
pot emetre un pols electric suau que fa que
I’animal aprengui a reconeixer I'avis d’audio
i fer marxa enrere.

La geolocalitzacio del bestiar permet analit-
zar i gestionar les seves preferencies i ne-
cessitats segons el seu estadi. També aju-
da a controlar el seu comportament, molt
important en epoca de parts. Els tancats
virtuals generen un gran estalvi econdomic
i de temps, ja que requereixen una infraes-
tructura i un manteniment infim respecte als
tancats electrics.

Una prova pilot per incorporar tecnologia
punta al sector

El projecte de Xavier Quirante va comencar
com a residéncia per a cavalls i la produc-
Ci6 de carn de pastura i incorporara un es-
pai test amb un ramat de 100 cabres, per a
produccié de llet, amb I'objectiu secundari
de recuperar terrenys per a la silvopastura.
Tot el bestiar esta en un terreny de 500 ha,
de les quals prop d’un centenar soén prats
de dall, i més de 400 de bosc, on bona part
son antigues feixes i zones recuperables de
pastura i/o silvopastura en zones adevesa-
des. En aquestes Ultimes s’han dut a terme
diferents actuacions silvicoles d’aclarida i
estassada del sotabosc.


http://www.mascasanova.org

La prova pilot amb els collars Nofence forma
part del projecte BCN Smart Rural de la Dipu-
tacié de Barcelona, que té la finalitat d'imple-
mentar una estrategia intel-ligent de desenvo-
lupament agrari a la Barcelona rural.
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Bellpuig (Urgell)

& Candidatura a 1’ Empresa Agraria
Imperfectus Box, SL

Distribuir directament al consumidor la fruita i verdura considerada imperfecta.

www.talkualfoods.com

Reduir el malbaratament d’aliments
[empresa Imperfectus Box, sota la marca
Talkual, s’ha proposat combatre el malba-
ratament alimentari a través de la venda
de fruita i verdura esteticament imperfecta.
Talkual compra aquest producte a I'agri-
cultor pagant-ne un preu just, i després es
distribueix directament al client a domicili,
que obté un producte de qualitat i proximi-
tat, molts cops produit de manera ecologi-
ca, i a un preu igual o més barat que el de
les grans superficies.

Awvui en dia, 931 milions de tones del menjar
produit mundialment és malbaratat a tots
els esglaons de la cadena alimentaria, de
les quals 3,61 es generen només a I'Estat
espanyol. A més, les estimacions suggerei-
xen que entre el 8% i el 10% de les emissi-
ons mundials de gasos d’efecte hivernacle
estan associades als aliments que no es
consumeixen. El pas entre el productor i
el distribuidor és un dels moments en qué
es produeix més malbaratament de menjar.
Les grans superficies han imposat un criteri
de bellesa de fruites i verdures que supo-
sen grans perdues per als agricultors, que
no poden vendre una gran part de la seva
collita per no assolir aquests estandards.

Incorporacio6 de tecnologia per fer créixer
el projecte

Aquesta iniciativa ha permes fidelitzar el
client, ja que es compromet amb el pro-

jecte i col-labora de manera activa amb
la reduccié del malbaratament alimentari.
'empresa també s’ha proposat avangar
encara més en aquest objectiu, amb la in-
corporacié d’una industria 4.0, que ha de
permetre un control minuciés de I'estoc
per poder equiparar els productes dema-
nats amb els productes oferts i reduir al
maxim la minva de producte. Aquest con-
trol també ajudara a incrementar el ventall
de productes a oferir als clients, com per
exemple productes processats a base de
fruita i verdura que d’altra manera haurien
estat rebutjats.

Des de fa poc, el client pot fer comandes
al moment gracies a la nova pagina web,
on també es pot decidir el dia de lliura-
ment idoni. També s’ofereix un sistema de
subscripcié que permet rebre caixes de
fruita i verdura un cop per setmana o cada
dues. Les ordres es generen automatica-
ment i el carrec pertinent es fa de manera
automatica.

Els productes tenen un embalatge reciclat
i reciclable que fomenten la seva reutilitza-
ci6. A més, es prioritzen aquelles empre-
ses de transport que utilitzen com a mitja
de repartiment bicicletes o altres que ge-
nerin el menor impacte possible. Com que
es treballa amb agricultors de proximitat,
també es redueix el temps de transport i
quilometratge.


http://www.talkualfoods.com

Una iniciativa amb molt bona acollida
Talkual va ser fundada a finals del 2019 i va co-
mengcar a vendre producte el febrer del 2020.
Amb poc temps va experimentar un creixe-
ment molt alt i el projecte ha tingut una gran
acollida entre els clients. Durant aquests dos
anys s’han venut unes 50.000 caixes de fruita
i verdura, que equival a més de 500.000 kg
de producte rescatat.

PITA
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Recentment, també han comencat a distribuir
a empreses que ofereixen esmorzars saluda-
bles als seus treballadors, fet que ajuda a fer
créixer i donar a coneixer el projecte.
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Tordera (Maresme)

& Candidatura a 1’ Empresa Agraria
Jordi Torres Lacomba

Una explotacié de vaca llemosina que distribueix carn de vedella al consumidor de manera

sostenible.
www.ramaderiajorditorres.net

Una raca amb gran adaptabilitat
Ramaderia Jordi Torres ha creat una explo-
tacio ecologica de vagues llemosines que
distribueix la seva carn sense intermediaris
directament al consumidor. D’aquesta ma-
nera, s’aconsegueix oferir un producte de
bona qualitat a un preu molt raonable que
permet promocionar la ramaderia sosteni-
ble.

La vaca llemosina és d’una raga molt rus-
tica, que s’adapta molt bé al clima i als
boscos de Tordera i que esta dotada d’una
fertilitat molt alta, acompanyada per una
bona facilitat en el part, fet que permet al
ramader no haver de participar en la majo-
ria de naixements. La seva carn esta molt
ben considerada gastronomicament i nutri-
cionalment i per les seves fibres fines, que
garanteixen una tendresa més elevada i un
nivell de greix més baix respecte de les al-
tres races.

Venda directa al client

El ramat esta format per vaques llemo-
sines i un toro llemosi que estan en regim
extensiu de llibertat durant les 24 hores del
dia. L'animal no és sacrificat fins que no
es tenen tots els encarrecs suficients. Les
vagues son transportades amb un remolc
fins a I'escorxador prop de la granja, on el
personal autoritzat les sacrifica al moment
per no fer-les esperar ni estressar-se, fet

que garanteix un millor tracte a I'animal i fa
que la qualitat de la carn sigui més alta.

Tot el processament posterior es fa a les
instal-lacions de I'obrador. Després de qua-
tre dies de repds a I'escorxador i un parell
més dins la seva cambra de refrigeracio
es fa I'especejament de la canal, el filetejat
i el repartiment de carn a parts iguals en
tots els lots. Els clients venen 'endema a la
granja a recollir els seus encarrecs.

Els lots sén de 10 quilos i estan envasats
en safates. Totes les peces estan tallades
a ma, sense maquines, amb la qual cosa
s’obté una carn que es conserva millor i
manté totes les qualitats gustatives i nutri-
cionals.

Sostenibilitat i proximitat com a model de
negoci

Ramaderia Jordi Torres és una petita ex-
plotacié ramadera especialitzada en la pro-
duccio de vedella ecologica. La seva filoso-
fia es basa a promocionar una ramaderia
natural i tradicional que ofereixi un producte
de qualitat que vagi del ramader directe al
consumidor sense intermediaris. L'explota-
ci6 esta inscrita en el Consell Catala de la
Produccié Agraria Ecologica i disposa del
distintiu de producte de proximitat, fet que
certifica el seu compromis amb la rama-
deria sostenible.


http://www.ramaderiajorditorres.net
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SAT Ltda. Apicola El Perellé 1363cat

El Perelld (Baix Ebre)

La primera mel amb certificacio ecologica PEFC del mon.

www.mielmuria.com

Mel elaborada en un entorn que afavoreix
la biodiversitat

'empresa apicola Muria ha elaborat una
mel que prové de boscos on es fan ges-
tions forestals controlades per afavorir
I'ecosistema i la biodiversitat. Gracies a la
reduida petjada mediambiental i la sosteni-
bilitat d’aquest producte, ha esdevingut la
primera mel en tot el mén que ha obtingut
el certificat PEFC.

La mel és recol-lectada per apicultors que
respecten la seva cadena de custodia, i
posteriorment és envasada en pots de vi-
dre que es distribueixen a tot el moén dins
de capses de cartd ecologic. Gracies a la
duresa del material on s’envasen, els pro-
ductes es troben ben protegits i sense risc
de rebre cops.

Imatge moderna i embalatge sostenible
Un dels elements fonamentals d’aquest
producte és el seu disseny, que barreja
sostenibilitat i modernitat en tots els seus
elements. Letiqueta, impresa amb pa-
per certificat PEFC, es presenta amb una
textura visual i tactil que vol rememorar el
valor de les anelles de la vida presents a
la fusta dels arbres o a la rugositat de la
fusta d’escorga. El pot de vidre, seleccionat
exclusivament per a aquest producte, esta
pensat per a que el client li pugui donar una
segona oportunitat un cop hagi consumit la
mel que conté al seu interior.

El producte es troba disponible amb cap-
ses de 6 unitats de 420 g cadascuna. El
material de la capsa és de cartdé ondulat
amb certificacié PEFC. La capsa, disse-
nyada per ser molt robusta i apilable, esta
pensada per ser parcialment o totalment
desmuntable, fet que facilita poder treure
els productes de manera rapida i senzilla.

Gracies a la duresa del material, els pro-
ductes estan ben protegits i sense risc de
rebre cops. Aquest producte esta totalment
lliure de plastic en el seu procés de produc-
ci6, envasament i etiquetatge.

Més de dos segles de tradicio apicola
Muria és una empresa dedicada a I'apicul-
tura des del 1810. Al llarg d’aquests més
de 200 anys, ha anat transmetent de ge-
neracid en generacio la seva filosofia em-
presarial, basada en els valors i el respecte
pel planeta. El seu objectiu és promoure la
pol-linitzacio, protegir els recursos naturals i
garantir el menor impacte ambiental a I'ho-
ra de produir mel.

Amb aquest nou producte, se situa cap-
davantera al mén en la produccid apicola
sostenible. La mel és totalment natural, fet
que es transmet a la seva qualitat.


http://www.mielmuria.com
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Agropecuaria d’Artesa de Segre, SCCL
Artesa de Segre (La Noguera)

Cultiu de varietats sostenibles i adaptades al terreny per revitalitzar I’agricultura del territori.

https://coopartesa.com/

Cultius tradicionals resistents als efectes
del canvi climatic

Amb el proposit d’enfortir el sector agra-
ri de la zona d’Artesa de Segre, aquesta
agropecuaria va comencar a desenvolupar
un seguit de solucions agricoles viables
que permetessin als agricultors de la zona
poder viure de la produccié ecologica.
Aquest fet permetria evitar el despobla-
ment del territori i donar oportunitats a la
gent jove.

L'objectiu s’ha pogut aconseguir mitjan-
cant varietats cultivades antigament al
territori, com els cereals, I'espelta i les
[leguminoses. Aquestes varietats de cul-
tiu presenten una adaptacid perfecta a
les condicions climatiques i a les caracte-
ristiqgues del sol i, a més a més, sén poc
exigents amb I'Us d’aigua necessaria per
desenvolupar-se. Amb els productes ob-
tinguts es genera menjar per al bestiar,
perd també permet elaborar una série de
nous productes pensats per a I'alimenta-
cié humana.

Una nova alternativa per a agricultors i
consumidors

La produccié d’aquests cultius més sos-
tenibles i resistents a la zona ha suposat
Pinici de la diversificacid del marc agrari
que hi havia, que en els Ultims anys s’ha
basat principalment en el conreu d’ordi i
el blat. Els beneficis del canvi han estat

molt notables. Entre aquests, beneficis cal
destacar I'obtencié d’una fixacid optima
de nitrogen al sol, poder adaptar la data
de sembra per poder millorar el control de
les males herbes i potenciar I'aparicié d’un
gran reservori de fauna auxiliar que permet
fer un control biologic natural.

Un dels objectius del projecte és contri-
buir a revaloritzar aquests cultius basics,
menystinguts durant molt de temps, que
poden aportar solucions alimentaries no-
ves que donin resposta tant a les diferents
intolerancies alimentaries existents com a
la creixent demanda de productes vegeta-
rians o vegans.

Cal tenir en compte que, nutricionalment,
els llegums i els cereals sén clau en una
alimentacié saludable, ja que sén font de
proteines, vitamines, carbohidrats i mine-
rals. La seva preséncia a la dieta mediter-
rania, paradigma d’una alimentacié sana,
ha estat constant. Per aquesta rad, Agro-
pecuaria d’Artesa de Segre, SCCL pretén
oferir una alimentacié sana i saludable
basada en aliments procedents de cultius
propis a Catalunya, amb certificacié eco-
logica i de proximitat i que col-labori en la
sobirania alimentaria del pais.

Negoci amb voluntat d’inspirar els agri-
cultors de la zona
’Agropecuaria d’Artesa de Segre va néi-


https://coopartesa.com/

xer I'any 1958 com a part de la Cooperativa
d’Agramunt. Actualment, és totalment inde-
pendent i disposa d’una important fabrica
de pinsos, un celler, explotacions ramaderes
porcines i bovines. També disposa de dife-
rents magatzems a la zona del Pallars Jussa
i la Segarra, i ofereix una amplia gamma de
serveis als seus socis i clients.

Va ser durant 'any 2017, quan van iniciar un
projecte d’agricultura ecolodgica que busca-
va la reconversié de terres cap a un model

de produccio6 alternatiu al convencional. Amb
I'arrendament d’una finca de 90 hectarees
al terme d’Artesa de Segre, van comencar a
treballar en aquesta explotacié amb I'objectiu
d’esdevenir un mirall per als agricultors de la
zona.

En l'actualitat, també produeixen tot de pro-
ductes vegetals derivats dels seus conreus.
Per exemple, una linia de pasta alimentaria
elaborada a partir de llegums i cereals antics
o una linia de farines sense gluten.
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Enric Cort Garcia-Donato

Tortosa (Baix Ebre)

Produccié d’arrdos amb criteris d’elaboracioé ecologica al Delta de I'Ebre.

Ganviar la percepcioé sobre el cultiu sos-
tenible d’arros

Enric Cort ha iniciat un projecte per intentar
revertir la idea que la produccié sostenible
d’arrds no és possible. Gracies a un con-
trol totalment ecologic de les males herbes
que malmeten els conreus i I'Us de maqui-
naria no contaminant, ha pogut obtenir un
producte de gran qualitat i que té un valor
afegit a causa del model é&tic i sostenible
amb el qual treballa el camp i es distribueix
I'arros al consumidor.

La crisi actual del mén rural i el despo-
blament demografic del territori esta
generant diverses consequliencies amb
afectacions importants al nostre pais. La
creaci6é sobrevinguda i de manera cada
vegada més acusada de monopolis en
el sector de I'arros ha obligat gran part
de productors del Delta a adoptar mesu-
res per combatre aquesta tendéncia que
perjudica el sector agricola i la qualitat
del producte.

Métodes sostenibles per prevenir males
herbes, plagues i malalties

El principal escull en la produccié d’arrdos
ecologic és la seva manca de viabilitat eco-
nomica, perod hi ha diversos sistemes de
produccié agrondmica coneguts que s’hi
poden aplicar. Tots aquests sistemes evi-
ten I'Gs d’herbicides, insecticides i fungici-
des de sintesi, i la nutricié de les plantes es

duu a terme mitjangant I'aplicacié d’adobs
organics.

Un dels processos emprats és el cone-
gut com a falsa sembra, que inunda tota
la parcel-la amb un reg molt superficial
que fa que les males herbes creixin molt
rapidament. D’aquesta manera, i un cop
s’assequi el terreny, el tractor electric fa
el treball de desherbatge i evita I'aparicié
de noves germinacions. La sembra s’en-
darrereix d’aquesta manera fins a finals
de juny, dates que encara permeten que
el cultiu es dugui a terme de manera cor-
recta.

'arros és sembrat just després de I'Ulti-
ma inundacio de les parcel-les. Part de les
males herbes que no havien brotat comen-
cen a germinar immediatament un cop els
arriba I'aigua, perd com que l'arrds s’ha
sembrat immediatament quan s’ha deixat
anar I'aigua, germinara amb pogues hores
de diferéncia respecte de la germinacié de
les males herbes.

Per controlar els insectes perjudicials, s’uti-
litzen insecticides d’origen natural, feromo-
nes, mesures preventives i altres tecniques
culturals. El cultiu de varietats resistents a
malalties i plagues també és una solucié a
tenir en compte. Varietats tradicionals com
bahia, sénia, tebre i altres de més actuals,
com ara guara, resulten menys producti-



ves que d’altres de més esteses, perd meés
resistents a malalties.

Un model basat en I’ética i el compromis
Arrds Eco i Etic llla de Mar és una explotacio
agricola dedicada al cultiu d’arros ecologic se-
gons la normativa del Consell Catala de Pro-
duccié Agraria Ecologica (CCPAE) en una su-
perficie de 2,86 hectarees des de I'any 2019.

Una de les iniciatives del projecte és fer que
els treballadors de I'empresa siguin particips

de part dels guanys generats. També es co-
mencara a distribuir part de I'arrds produit a
entitats benefiques. Les quantitats lliurades
seran les equivalents al 10% dels beneficis.
Com que el projecte s’ha dut a terme sota
criteris ecologics i etics, el preu que resulti de
I’arros produit sera inevitablement superior al
preu dels arrossos convencionals, pero s’'es-
pera que el consumidor tingui en compte el
caracter sostenible del producte.
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Grans del Llucanes, SL
Sant Marti d’Albars (Osona)

Magquinaria i innovacions que permeten optimitzar el cultiu de colza a Catalunya.

www.gransllusanes.com

Innovacio en el procés productiu de la
colza

L’'empresa Grans del Lluganés ha acon-
seguit crear innovacions en tot el procés
de produccié del cultiu de colza, amb I'ob-
jectiu principal d’aconseguir que la germi-
nacioé sigui homogenia i adequada al seu
desenvolupament. Aix0 s’ha pogut assolir
gracies a I's de maquinaria especifica que
s’adapta perfectament a aquest tipus de
conreu.

LLa colza és el cultiu que en els Ultims anys
ha experimentat un increment més acusat
de superficie sembrada a Catalunya. Aixd
és a causa de l'alta rendibilitat economi-
ca d’aquest cereal i a les seves caracte-
ristiques de conreu. Per0 les dificultats en
algunes fases del seu desenvolupament,
sobretot en la seva naixencga i en altres mo-
ments del cicle bioldgic, com el control de
plagues, han frenat el seu establiment a les
rotacions de les finques agricoles.

Maquinaria especifica per optimitzar el
conreu de colza

La maquinaria que s’usa sén sembradores
monogra d’alta precisio, aptes per a la do-
sificacié de llavors de mida molt petita i do-
tades amb tecnologia de geolocalitzacio.
Aquestes prestacions permeten optimitzar
els inputs necessaris i els costos derivats.
La distribucié i el posicionament de les lla-
vors al sol ha permés millorar substancial-

ment la fase del naixement i la implantacio
i desenvolupament del cultiu.

També s’utilitza una binadora de precisid
que permet reduir I'aplicacié d’herbicides i
millorar el control de la flora arvense. Tan-
mateix, la disminucio de I'Us de fitosanitaris
€s un repte per a I'agricultura sostenible,
ja que és una obligacié per preservar la
biodiversitat i la seguretat alimentaria. La
tecnologia necessaria per al bon desenvo-
lupament de la binadora és d’alta precisio.
Gracies a les cameres de guiatge, el tractor
segueix la mateixa tragada RTK (Real Time
Kinematic) de la sembra i del control i tall
de seccions. En un futur es pretén esten-
dre aquest tipus de control de males her-
bes al cultiu de sorgo, blat de moro, pesol
i cigro.

Finalment, la presega s’ha dut a terme
amb unes maquines autopropulsades que
tallen i afileren la colza en rems per a la
seva recol-leccid posterior. Amb aquestes
maquines, han aconseguit reduir el risc de
pérdua a causa de les pedregades, avan-
car la sembra d’un segon cultiu i reduir els
pics de feina de la campanya de sega.

Una empresa que combina adaptabilitat i
preocupacio pel territori

Grans del Lluganes és una empresa refe-
rent del sector agricola nacional amb més
de 30 anys d’experiencia. Nascuda al Llu-


http://www.gransllusanes.com

canes, s’ha caracteritzat per adaptar-se pro-
gressivament al desenvolupament del mercat,
sempre amb una mirada local i posant I'agri-
cultor en el primer lloc.

En un sector cada vegada més tecnificat i
globalitzat, Grans del Lluganes intenta res-

pondre a les necessitats dels professionals
del sector amb una ferma aposta per la in-
novacio en area d'influéncia, infraestructu-
res, maquinaria i recursos humans. Aquesta
filosofia empresarial els ha permés ampliar el
seu ventall d’activitats i serveis en els ultims
anys.
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Caviaroli, SL

Esparreguera (Baix Llobregat)

Productes esferificats i encapsulats innovadors d’oli d’oliva verge extra i suc d’oliva per a I'alta

gastronomia.
www.caviaroli.com

Perles d’oli per a I’alta gastronomia
L'empresa Caviaroli elabora, des del
2011, una gamma de productes d’alta
qualitat derivats de I'oli d’oliva que han
estat pioners a escala mundial. Aquestes
aportacions han permeés posar en gran
valor tota una serie de productes d’ori-
gen agrari que, gracies a una gran tasca
en R+D, han obtingut el reconeixement
de diversos xefs i organismes d’enorme
prestigi internacional.

LLes seves principals aportacions, creades
originalment a instancies del xef Ferran
Adria, es basen en les anomenades per-
les d’oli, un producte que, a partir d’una
gelatina extreta d’'una alga, aconsegueix
encapsular grans quantitats d’oli en un
espai molt reduit. A partir d’aquesta idea,
la companyia ha anat desenvolupant els
productes estrella amb el temps, on desta-
quen el caviar d’oli o les olives esferiques.

Tecnologia innovadora i autofabricada
Per poder elaborar un producte de gran
qualitat i altament innovador, Caviaroli ha
dissenyat i fabricat tota la seva maquina-
ria, fet que ha suposat la creacié de qua-
tre patents i un model d’utilitat que s’han
anat estenent a tot el mén. Tot el procés
de produccié també s’ha orientat per po-
der complir les exigéncies internacionals
de seguretat alimentaria.

El producte que va motivar la creacié de
I’'empresa va ser el caviar d’oli, actualment
present en molts restaurants de primera
categoria. Es tracta d’una gota d’oli en-
capsulada dins d’una fina pel-licula de ge-
latina extreta d’una alga que es pot aplicar
com a guarnicié (topping) a tota mena de
menjars i que es presenta amb una gran
gamma de condiments d’olis amb alfabre-
ga, romani, bitxo, avellana o sesam. El ca-
viar d’oli practicament no minva i s’ha dis-
senyat per ser al més respectuds possible
amb el medi ambient.

En els dltims anys, la companyia ha gene-
rat una nova versi6 anomenada Caviaroli
Drops, que trasllada el producte de guar-
nicid a aperitiu. La mida de I'esferificacio
s’assembla al d’una oliva i, quan es menja,
fa la sensacid d’explotar dins la boca. El
procés emprat per obtenir el suc es basa
a extreure I'essencia de les olives, de ma-
nera que en un volum amb una grandaria
similar a la d’una oliva es concentra el gust
de cinc. Aquest producte va sorgir amb la
col-laboracié del xef Albert Adria, del res-
taurant barceloni Tickets i pioner del con-
cepte de gastrobar a I'Estat espanyol.

Un negoci familiar vinculat amb xefs de
renom

Caviaroli, SL és una empresa lligada al mén
de la cuina i a la innovacié des de la seva


http://www.caviaroli.com

creacio, I'any 2011, Els fundadors de la com-
panyia son els integrants de la familia Ramon
d’Esparreguera, que van dur a terme aquesta
iniciativa amb la voluntat de poder crear i dis-
tribuir perles d’oli, un aliment pensat per ser un
element integrador i diferencial per a I'alta cuina.

Gracies a un seguit de reunions amb el xef
Ferran Adria, que va actuar com a mentor del
projecte, va ajudar a donar-li sortida quan va
presentar Caviaroli a la Science and Cooking

Lectures de Harvard. Des d’aleshores, tant ell
com el seu germa i altres cuiners amb qui té
relacié han estat cabdals per mantenir un ele-
vat esperit innovador.

Des dels seus inicis, Caviaroli ha estat present
en moltes de les fires gastronomiques inter-
nacionals més reconegudes, com ara les de
Sirha de Li6, Fancy Food Show de Nova York
o I’Alimentaria de Barcelona, i ha rebut molts
premis en termes d’innovacio.
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Agri-Energia, SA

Agroindustria

Banyoles (Pla de I’Estany)

Una nova farina ecologica a partir de la recuperacio del blat Florence Aurora als Aiguamolls

de 'Emporda.
www.farineracoromina.com

Una varietat antiga de gran qualitat
Farinera Coromina ha recuperat el blat
Florence Aurora, una varietat antiga que
va deixar de ser cultivada per la seva bai-
xa productivitat, i ha aconseguit crear una
farina ecologica i de proximitat d’una qua-
litat excepcional. Es caracteritza per ser
una farina molt versatil que permet elabo-
rar tota mena de pans amb un gran sabor,
una molla ben alveolada i unes crostes
ben caramel-litzades.

En les Ultimes decades, el consum ma-
joritari de pa ha estat determinat per un
consumidor que busca un producte amb
un preu molt reduit i que no dona tanta
importancia a la qualitat o els efectes posi-
tius 0 negatius que pugui tenir sobre la sa-
lut. Pero, després d’uns anys complicats,
el sector de la fleca artesanal esta ressor-
gint. Hi ha una nova generacioé de forners
artesans que han trobat un nou model de
negoci sostenible i diferencial, amb I'ob-
jectiu d’oferir un pa de maxima qualitat a
consumidors amb una alta consciencia
mediambiental.

Innovacio a partir de la tradicio

La varietat Florence Aurora va arribar a
Catalunya als anys 70 i va ser cultivada ex-
tensament durant més de deu anys. Pero,
durant els anys 80, l'arribada dels blats

moderns, amb més rendiment i resistén-
cia a les malalties, va fer que desapare-
gués de la nostra agricultura. La voluntat
d’aquest projecte és recuperar, mantenir
i promocionar la farina derivada d’aquest
blat com a homenatge als precursors de
la fleca tradicional.

El producte utilitzat per elaborar aquesta
farina és un blat tou de cicle alternatiu i
de quildometre zero, cultivat al Parc Natural
dels Aiguamolls de I'Emporda per I'agri-
cultor Roses Dalmau. Tot i que hi ha anys
en que el volum de recol-leccié és baix, és
un blat amb unes propietats panificables
Uniques. El gra té un nivell de proteina ele-
vat i equilibrat entre la forca i I'extensibili-
tat. Es molt aromatic i alhora té una textura
i un color propis d’un blat mig dur. La seva
alta capacitat d’hidratacio, extensibilitat i
tolerancia permet obtenir un pa amb un
gran sabor i un color lleugerament daurat
de la crosta i la molla.

Més d’un segle elaborant farina

Fundada I'any 1897, Farinera Coromina
destaca pel seu caracter familiar i esperit
innovador. Des del 2013, Lluis Coromina
Unzueta dirigeix I'empresa amb I'objectiu
de mantenir la proximitat i el tracte perso-
nalitzat amb el client, consolidant-la com a
referencia del sector.


http://www.farineracoromina.com

Els principals valors de I'empresa son el tre-
ball en equip, la comunicacié i el compromis
amb el medi ambient. La Fundacio Lluis Co-
romina, des d’on es canalitza I'amplia accié
social que realitza el Grup Agri-Energia, és
un puntal d’aquest grup familiar que el 2022
celebrara 125 anys de vida.

Amb un equip huma altament qualificat, no
només ofereixen farines d’alta gamma sind
que també assessoren técnicament clients
gracies a I'obrador de Can Trull, convertit
avui en un dels referents de la fleca artesa-
nal a Catalunya. Actualment, ja hi han passat
més de 1.000 professionals del sector.

Ofsp10
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Foment Agricola de Les Garrigues, SA

Maials (Segria)

Una crema de festuc que aprofita subproductes restants de I'elaboracio i seleccié del festuc.

www.les-garrigues.com

Un producte innovador totalment natural
Foment Agricola de les Garrigues, em-
presa especialitzada a comercialitzar fruits
secs i els seus productes derivats, ha creat
una nova crema de festuc totalment natu-
ral i sense cap altre afegit. Aquesta crema
destaca per aprofitar subproductes gene-
rats en el tractament del pistatxo per crear
un nou producte alimentari amb un alt valor
nutricional.

En el moment de processar els festucs, es
trenca la closca i després se seleccionen
els pistatxos de primera categoria. Totes
les restes, que inclouen els festucs més
foscos, aquells que estan malmesos i les
closques, s’utilitzen per fer farina. Pero du-
rant el procés de realitzar granet es produ-
eix un excedent de farina que no es pot co-
mercialitzar durant la seva vida Util, fet que
genera péerdues economiques, de qualitat i
mediambientals.

Reaprofitar els subproductes per tenir
més guanys

'any 2020, Foment Agricola de les Garri-
gues va convertir tot el pistatxo amb closca
en gra, a causa de la presencia de taques
en el producte. Aquest fet va comportar un
gran increment del percentatge de residus
no aprofitables respecte de la produccid
de I'any anterior.

Per tal de revertir aquesta situacio i anti-
Cipar-se a altres anys de remeses amb
les mateixes caracteristiques que les del
2020, I'empresa va crear aquest nou pro-
ducte, que aprofitava tot aquell excedent
de farina generada amb els subproduc-
tes de pistatxo. El resultat és una crema
de festuc 100% pura, sense presencia
d’additius ni altres productes industrials,
un complement alimentari amb propietats
beneficioses per a la salut. El fet de ser un
producte innovador, molt respectuds amb
el medi ambient, ja que aprofita un subpro-
ducte que fins ara s’havia de llencar, i les
seves propietats nutricionals pot fer que
tingui una bona acollida en un mercat que
busca cada cop més productes sosteni-
bles i de qualitat.

Pioners del cultiu de festuc

’'empresa Foment Agricola de les Garri-
gues va néixer I'any 1982 i rapidament va
esdevenir pionera en el terreny del cultiu de
pistatxo, gracies a la creaci¢ d’una de les
primeres plantacions d’aquest fruit sec a la
peninsula Iberica. Amb el temps, van anar
incorporant primer altres fruits secs tipics
del territori, com ara nous, ametlles i avella-
nes, i després algunes espécies provinents
d’altres paisos a la seva produccio.

La companyia també s’ha especialitzat a
elaborar processats que deriven dels fruits
secs de les seves plantacions. D’aquesta


http://www.les-garrigues.com

manera, Foment Agricola s’ha fet un lloc al
mercat amb la venda de fregits, torrats, cara-
mel-litzats, farines i granet 100% naturals. Es
gracies a la seva experiencia en aquest sector
que han pogut incorporar a la seva gamma
de productes la nova crema pura de festuc
100%.

w
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Centre Especial de Treball El Pla

Almacelles (Segria)

Insercié laboral de persones amb diversitat funcional en un centre adaptat als principis de

I’Agenda 2030.
www.cetelpla.org

Adaptar-se a un model plenament soste-
nible

El Centre Especial de Treball El Pla, dedi-
cat a la insercié laboral de persones amb
diversitat funcional, ha experimentat un
creixement progressiu en el nombre de
places ofertes en ambits com ara la jar-
dineria, la neteja o la industria alimentaria
en els Ultims anys. Ara, per tal d’adap-
tar-se a I’Agenda 2030 i els Objectius de
desenvolupament sostenible (ODS), ha
dut a terme una important renovacié per
reduir considerablement les emissions de
CO, i fer que la seva activitat sigui molt
més sostenible.

Aquesta transformacié s’aconseguira gra-
cies a un seguit d’instal-lacions i actualit-
zacions de sistemes de produccié ener-
getica que permetran la implementacio
de tecnologies de generacio electrica res-
pectuosa amb el medi ambient. Segons
I'estudi, la quantitat de CO, que es deixara
d’alliberar sera I’equivalent al que generen,
durant un any, una mitjana de 14,7 cotxes.
A més a més, la mesura suposara un gran
estalvi energetic, fet que permetra al cen-
tre reduir la seva despesa econdomica de
manera considerable.

Generar energia renovable a les instal-la-
cions

'actuacid més destacada pel que fa a
I'autoconsum energetic que es vol dur a
terme és la instal-lacié de plaques fotovol-
taiques a la coberta de la nau, que per-
metran complir amb la previsié anual de
consum de 132.094 kWh. La mesura es
veura complementada amb la renovacio
de diversos equips ja existents per altres
de més moderns i amb menys consum.
Un d’aquests equips és el sistema de pro-
ducci6 energetica de baixa eficiencia de la
cambra frigorifica de materia primera. La
seva unitat compressora-condensadora
sera substituida per una de més eficient
i amb més prestacions. A més, el fluid re-
frigerant existent, anomenat R407C, sera
reemplacat per un de nou molt més res-
pectuds amb el medi ambient, el R449A.
Lequip de refredament d’aigua MTA del
centre també sera renovat, de manera
que el seu rendiment sigui més alt amb
menys consum.

També es pretén instal-lar nous equips que
permetin reduir encara més la despesa
energetica, com uns variadors de frequen-
cia en els compressors termics i en altres
motors i bombes que es troben al centre.
A més a més, per tal de conservar millor la
temperatura del diposit d’aigua freda, es
revestiran les seves parets de formigd amb


http://www.cetelpla.org

unes lamines de poliestire extrudit de 80 mm de
gruix i densitat 32-35 kg/m3.

Per poder analitzar el comportament de tots
els parametres de control de tots els sistemes
integrats del centre, es fara una optimitzacié del
control integral de les instal-lacions. D’aquesta
manera, a través d’un SCADA, es podra millorar
el rendiment i reduir costos i desviacions no
desitjades. La implementacioé d’un Protocol de
mesura i verificacié desenvolupat per I'Efficiency
Valuation Organization permetra certificar que
totes les noves actuacions s’adequin al pla
d’estalvi energétic desitjat.

Grear ocupacio per a gent amb diversitat fun-
cional

El CET El Pla, situat al municipi lleidata d’Al-
macelles, compta amb més de vint-i-cinc anys
d’experiencia en el terreny de la insercié labo-
ral de persones amb diversitat funcional. Als

— >

seus inicis, va ajudar a donar ocupacio estable
a gent amb diversitat funcional intel-lectual al
sector de l'agricultura, i amb els anys va po-
der augmentar el grau de professionalitzacio
dels seus treballadors i ampliar la seva plantilla.
Aix0 va permetre iniciar les tasques de manipu-
lacio i processament d’aliments produits sota
la certificacié ecologica en els seus hivernacles
i terrenys. L'augment de les contractacions va
permetre incorporar nous perfils, com ara per-
sones amb malalties mentals.

Avui en dia, compta amb una nau de 1.400 m?
on es duu a terme la major part de I'activitat
empresarial, amb una area de treball compos-
ta per 32 persones amb diversitat funcional.
’equip de treball el completen dos tecnics, un
responsable de manteniment i I'equip USAP,
format per una psicologa i un treballador social.
El Centre ha rebut diversos reconeixements i
certificats per part d’entitats externes.

13505
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La Nevateria Alimentaria, SLU

Olot (Garrotxa)

Pa i brioixeria de gran qualitat produida de manera sostenible.

www.lanevateria.com

Produccié amb consciéncia ecologica i
sostenible

Amb la intencié d’adaptar-se als valors
de I’Agenda 2030, La Nevateria Alimen-
taria s’ha proposat fabricar una gamma
reduida de productes premium de pa i
brioixeria de V gamma de qualitat, amb
la incorporacié de tots els valors que
promou la iniciativa internacional. Aixo
hauria de permetre a I'empresa tenir
una produccié totalment sostenible a
curt-mitja termini.

Una iniciativa d’aplicacio progressiva

El pla de sostenibilitat de La Nevateria
s’organitza de manera cooperativa dins
’empresa, ja que parteix d’idees de per-
sones internes i de clients. L'objectiu del
projecte és comengar a incrementar pe-
tits canvis que marquin la diferencia a llarg
termini, per poder transformar La Neva-
teria i per generar un impacte positiu al
seu entorn.

Actualment, I’empresa ja reutilitza tots els
seus residus, no fa servir envasos de plas-
tic i utilitza I'energia de manera responsa-
ble. Per tal de disminuir encara més el seu
impacte ambiental, es pretén substituir
totalment I’'Us d’energia fossil per energia
renovable en poc temps. Les instal-laci-
ons també permeten aprofitar molt la llum
natural, fet que suposa un estalvi energe-
tic considerable.

El projecte no només s’enfoca en aquells
temes estrictament mediambientals, sind
que també s’enfoca a donar cobertura a
altres esferes d’ambit social i huma. La
Nevateria Alimentaria pretén incorporar
una dimensié de genere a la seva cultura
empresarial, que es basara a fomentar la
igualtat i la integracié de totes les seves
treballadores. També es vetllara perque
tant dones com homes puguin gaudir d’un
regim de conciliacié familiar optim. | també
es posara emfasi en la prevencié de pro-
blemes de la salut de tota la plantilla.

Excel-lencia i proximitat com a referén-
cia

La Nevateria Alimentaria és una empresa
que es dedica a la produccié de brioixeria
i pans d’alta qualitat, amb un Us exclu-
siu de les millors materies primeres i que
treballa amb proveidors i distribuidors de
proximitat. La seva filosofia empresarial es
basa en la distribucié a clients professio-
nals que vulguin generar valor a partir del
producte.

En els Ultims anys, I'empresa ha comengat
un procés de professionalitzacié que incor-
pora tecnologia punta per tal d’obtenir més
bons resultats, tant en I'ambit economic
com de qualitat de producte. D’aquesta
manera s’ha pogut desenvolupar una mi-
llor planificacié logistica que permetra aug-
mentar la capacitat de fabricacio.


http://www.lanevateria.com

L’'empresa també esta incorporant nous plans
de formacio especifics i un sistema de remune-
racio fix més variables que pretenen estimular
els treballadors.
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Escorxador de ’Armentera, SCCL
I’Armentera (Alt Emporda)

Un escorxador artesanal gestionat de manera col-lectiva i vinculat al territori.

Resistir al tancament dels escorxadors
artesanals

El petit escorxador municipal de I’Armente-
ra, que dona servei de sacrifici de porci, ovi,
capri i bovi a petits ramaders i carnissers lo-
cals, ha creat un model de governanca col-
lectiva a través d’una gestid cooperativa
innovadora, que busca tenir una vinculacié
estreta amb les entitats i els consumidors
del territori. Aquest fet permet consolidar
els serveis com a engranatge per a tota la
cadena carnia local i avangar cap a la sobi-
rania i resiliencia alimentaria del territori.

Els escorxadors municipals de baixa
capacitat han anat tancant en les Ultimes
decades a consequéencia de la seva fal-
ta de viabilitat econdmica i la gran com-
petencia que han representat els grans
escorxadors industrials. Aquesta situacio
suposa una gran dificultat per a la transi-
ci6 ecologica i social del sector carni, ja
que els ramaders de les petites explota-
cions locals necessiten aquests obradors
per fer arribar els seus productes, tant als
carnissers i xarcuters artesanals locals
com als consumidors finals de proximitat.
Es per aquest motiu que han de buscar
noves solucions a I’hora de gestionar-se
per poder subsistir.

L'autogestié com a solucio
Les estructures cooperatives sén entitats
associatives molt presents en la histo-

ria agraria de Catalunya. Tanmateix, no hi
ha gaires escorxadors que es gestionin
d’aguesta manera i menys que proposin
una integraci¢ territorial, a través de I'ad-
hesid i implicacié de totes les entitats i par-
ticulars amb qui tenen relacio.

La iniciativa d’aquest escorxador s’ha ba-
sat a fer que els mateixos usuaris del servei
de I'escorxador, ja siguin petits ramaders o
carnissers locals, entre d’altres, siguin els
sSocis que gestionen la cooperativa. Tam-
bé s’ha permés que entitats, associacions
i particulars locals —que vulguin participar
en la defensa, manteniment i dinamitzacio
d’aquest obrador col-lectiu— entrin en la
categoria de socis col-laboradors. La cor-
relacié de forces entre membres a I'hora
de prendre les decisions col-lectives estan
perfectament detallats en els estatuts de
I'entitat, i també la composicid mixta i el
funcionament de la seva junta rectora.

El fet de promoure la incorporacié de socis
col-laboradors a la societat cooperativa ha
permes augmentar la seva base social i,
d’aquesta manera, ser més resilient davant
les futures dificultats a les quals estaran
sotmesos els petits obradors locals.

Una entitat pionera en el sector

Des dels seus inicis fins a I'any 2001, I'es-
corxador de I'’Armentera era de gestié com-
pletament publica, perd a partir d’aleshores



I’administracio propietaria de les instal-lacions va
convocar un procés de concessio de la gestio.
D’aquesta manera, van ser els mateixos rama-
ders i carnissers locals els que van passar a ser
els responsables de la seva gestid mitjiancant la
creacio d’una societat limitada.

Amb el pas del temps, han entrat nous carnis-
sers artesans i joves ramaders ecologics que
venen directament els seus productes als con-
sumidors, fet que els obligava a tenir un escorxa-
dor local per poder continuar amb el seu model
de comercialitzacio.

L'any 2019, en un moment de maxima crisi del
projecte i amb un gran perill de tancament, es
va dur a terme una redefinicié conjunta del pro-
jecte que va comportar I'entrada de molts nous
socis. Es va fer una campanya de micromece-
natge, amb molt bona acollida per part de la
ciutadania, i es van aconseguir ajuts publics per
millorar les linies de sacrifici de porci, ovi i bovi.
"Ateneu Cooperatiu de les Terres Gironines va
assessorar els responsables de la societat que
van redactar i aprovar els estatuts vigents ac-
tualment. Durant I'any 2021 es va executar el
procés de transicié a cooperativa de serveis i
es va produir I'entrada de nous socis de serveis
a la nova cooperativa.
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Clara Busoms Herms

Prats de Llucanes (Osona)

Iniciativa per recuperar la referéncia de la tdfona osonenca a escala nacional i internacional.

www.noiretblanctruffes.com

Una regid on creix la tofona més valorada
internacionalment

En els dltims anys, la tofona silvestre ca-
talana ha experimentat una davallada
important, tant pel que fa a la produccié
com pel que fa al preu, i ha perdut compe-
titivitat respecte a altres mercats de I'Es-
tat espanyol. Per revertir aquesta situacio,
Clara Busoms va crear Noir et Blanc amb
la intencié de posar en relleu el valor de la
tofona autoctona de la Catalunya central.

De les més de 70 espécies de tofona que
es coneixen a tot el mén, a Catalunya, i en
concret a la Catalunya central, hi creixen
dues de les tres espécies més preuades.
Noir et Blanc vol aprofitar aquesta situacio
i, gracies al seu model de negoci, dotat
d’una imatge moderna i centrat en el pro-
ducte de proximitat, tornar a situar la Llotja
de Vic com a referent dels preus del sector.

Producte local amb una imatge moderna
Per poder aconseguir els seus objectius, el
projecte s’ha proposat renovar el sector de
la tofona. Noir et Blanc, a més de vendre
exclusivament producte local i directament
al consumidor, també ha fet una aposta
clara per la imatge, cosa que la diferencia
de les altres empreses del sector agrariien
concret del sector tofoner. Aquesta imatge
de negoci pretén ser innovadora, sofisti-
cada i moderna, en que els colors neutres
prenguin protagonisme.

Per no dependre Unicament dels ingressos
procedents de la comercialitzacio de la to-
fona fresca, s’han diversificat amb la cre-
acié de dues noves linies de comercialit-
zacio, anomenades Gastronomia i Bellesa.
Per promocionar encara més la cultura de
la tofona, es pretén promocionar un seguit
d’experiencies que permetin al client en-
dinsar-se en el mén de la tofona, com ara
tallers de cuina i recol-lecci6 per a clients o
activitats escolars.

Coneixement del sector amb voluntat
d’innovar

Aquest projecte va comencar a gestar-se
I'any 2007, quan Clara Busoms es va co-
mengcar a endinsar en el mén de la tofona
a través del seu marit. De mica en mica va
anar aprenent com es recol-lectava, com
es podia cultivar i quins eren els canals de
venda. Més de deu anys després, 'any
2018, va comencar a dedicar-se professi-
onalment al sector.

Després de crear la marca i la botiga en
linia, va comengar a anar a fires i mercats
per donar-se a coneixer, pero la irrupcié de
la pandemia, I'any 2020, i la consegUent
parada de I'activitat firal van obligar a can-
viar 'estrategia de negoci i tenir molta més
preséncia virtual. A més a més, Busoms va
proposar crear la ruta de la tdfona al Con-
sorci del Lluganes, que va acabar conver-
tint-se en una realitat poc després.


http://www.noiretblanctruffes.com

El 2021 obre a Vic la primera botiga fisica de
tofona de Catalunya, que ven producte obtin-
gut directament del recol-lector, sense inter-
mediaris. També s’encarrega de I’'organitza-
cio i gestio d’un food truck per oferir cafe amb
tofona durant el Trufforum i el dijous llarder.
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Marc Talavera Roma
Jorba (LAnoia)

Jove Emprenedor/a Innovador/a

Plantes silvestres comestibles i resilients al canvi climatic per diversificar I’agricultura local.

https://botiga.eixarcolant.cat/llavors

Comercialitzar llavors de varietats desco-
negudes al mercat

Eixarcolant llavors ha recuperat I'Us de
diverses plantes silvestres comestibles i
varietats tradicionals en desus. La seva
intencié és poder cultivar, conservar i co-
mercialitzar les llavors d’aquestes plantes i
elaborar productes alimentaris a partir dels
excedents generats en els cultius. Totes
aquestes varietats de plantes i conreus
tenen una gran resiliencia als efectes del
canvi climatic, cosa que permet que pu-
guin generar una cadena de valor solida a
escala local.

El projecte neix per donar resposta a la cri-
si del sector agricola a Catalunya, que ha
estat condicionada per factors com la pér-
dua de biodiversitat al territori, la manca de
relleu del sector o el despoblament rural.
Ajudar a fer possible que aquestes espe-
cies i varietats es puguin tornar a cultivar
i consumir ajudara a potenciar la sobirania
alimentaria del pais.

Un banc de llavors pioner amb un nou mo-
del de venda

Una de les principals linies de treball
d’aquesta iniciativa ha estat la creacié d’un
banc de llavors d’especies silvestres co-
mestibles amb un elevat potencial de cul-
tiu i consum, que ha esdevingut el primer
d’aquestes caracteristiques a escala naci-
onal.

Per poder accedir a un public probable-
ment menys receptiu d’entrada, s’'estan
buscant formats i estrategies de comerci-
alitzacié innovadores que permetin sortir
dels cercles més immediats. Una d’aques-
tes estratégies és oferir a I'usuari, a més a
més de la llavor, tota la informacio relativa
al cultiu i usos d’una especie o varietat de-
terminada. La idea és que la llavor estigui
dotada d’una mena de manual d’instrucci-
ons que faciliti un cultiu reeixit. Aquesta es-
trategia és imprescindible, ja que la majoria
d’especies son desconegudes fins i tot per
la majoria d’agricultors.

El projecte esta basat en principis sos-
tenibles i a reduir I’'empremta ecologica
a través de la reutilitzacié de residus. Els
excedents productius generats en els
diferents espais de cultiu destinats a la
produccié de llavor s’aprofiten per ela-
borar tota una gamma d’aliments d’alta
qualitat.

Una cooperativa amb voluntat de transfor-
mar el model agricola nacional

L’ objectiu del projecte és situar la recupera-
cio de les plantes oblidades i la transforma-
ci6 del model agroalimentari al centre del
debat politic i social.

L'any 2019, Marc Talavera crea, juntament
amb Marta Palomas, la cooperativa Eixar-
colant Llavors, SCCL, dedicada al cultiu,


https://botiga.eixarcolant.cat/llavors

conservacio, comercialitzacio i transformacio
de les plantes silvestres comestibles i les vari-
etats agricoles tradicionals. El seu banc de lla-
vors compta amb 600 entrades, de les quals
en comercialitzen un centenar a través de la

botiga en linia de la pagina web i als més de
80 punts de venda distribuits a tot el territo-
ri catala. També ofereixen paquets de venda
personalitzats per a esdeveniments i celebra-
cions.
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Marta Riera
Barcelona (Barcelones)

Infusions de café en envas compostable per a un nou habit de consum.

www.ecoclectics.cat

Café sostenible de preparacio facil

Per reduir I'impacte ecologic derivat del
consum de cafe, I'emprenedora Marta
Riera ha ideat un projecte per comercialitzar
una infusié de café ecologic que utilitza
bosses compostables. Els consumidors
que busquin consumir café de manera
sostenible, de qualitat i preparat rapidament
podran obtenir-lo al seu domicili en zones
metropolitanes com Barcelona.

Cafeinf d’Ecocléectics és un café respectu-
6s amb el medi ambient, ja que no utilitza
plastics ni aluminis en el seu envas. El seu
meétode de preparacié és senzill i practic.

Un projecte enfocat a un mercat urba
amb consciéncia ética

La politica a I'hora de triar els proveidors
tindra en compte els preus, el financament
dels seus productes i I'etica del projecte.
Aquesta ultima quiestio vindra determinada
pel tracte igualitari que promoguin inter-
nament entre dones i homes, el seu grau
de compromis mediambiental i una baixa
diferencia salarial entre els integrants de
diversos sectors.

El projecte esta pensat perqué tot el pro-
cés de manipulacié alimentaria es faci al
lloc d’envasament de les bosses d’infusio,
que esta certificat amb les normes ISO que
corresponen al sector. Per poder disposar

d’un bon control dels temps i garantir la
sostenibilitat en tots els seus estadis de
produccio i distribucio, es fara un segui-
ment mitjancant la tecnologia blockchain.

Per obrir-se un lloc al mercat, és im-
portant tenir coneixement de la zona on
s’operara. Com que se situara a la ciutat
de Barcelona, té l'avantatge de ser un
lloc amb una alta densitat de poblacio
i dotada de molta varietat de perfils. Es
posara emfasi als barris on la majoria de
residents tenen una alta sensibilitat medi-
ambiental i social. Gracies als serveis de
missatgeria i repartiment, es podra tenir
certa independéncia i agilitat a I'hora de
fer en transport urba.

Emprenedoria amb una mirada social
Marta Riera és una emprenedora que vol
fer una aposta clara per la promocié de
nous habits de consum que ajudin a reduir
la petjada ecoldgica que genera la nostra
societat. A més a més, també té un gran
compromis amb diverses causes socials i
vol que aixo es reflecteixi en la seva idea
de negoci. Després d’estar en contacte
amb diverses iniciatives, com voluntariats
0 I'anomenat Banc del Temps, ha decidit
formar part d’aquest nou model de fer ne-
goci i oferir difusio, financament o practi-
ques conjuntes que permetin contribuir al
benestar del planeta.


http://www.ecoclectics.cat

Com que es tracta d’'una empresa uniper-
sonal, moltes de les tasques corresponents
a cada departament s’hauran de realitzar a
través de subcontractacions. Un cop es pu-
gui ampliar el nombre de socis o treballadors,
es vetllara per una igualtat salarial i el reparti-
ment equitatiu de tasques. Els horaris tindran
la maxima flexibilitat possible dins els limits
del context laboral. L'equilibri entre confianca
i responsabilitat sera essencial per al bon fun-
cionament del projecte.
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Albert Recasens Sabate

Salomo (Tarragones)

Explotacié autosostenible amb la unificacié de diferents cultius que aprofiten les condicions

del seu entorn.
www.hydromediterranea.com

Un sistema combinat innovador

Amb la intencié de produir hortalisses sos-
tenibles mitjangant I'agricultura circular, Al-
bert Recasens ha aconseguit unificar diver-
s0s sistemes de produccié de cultius, com
ara la hidroponia, I'aquicultura i la vermicul-
tura, en unes mateixes instal-lacions i treure
maxim rendiment de les condicions del seu
entorn. Aquests cultius totalment circulars
permeten no haver d'utilitzar vehicles agri-
coles, que amb I'Gs exclusiu d’energies re-
novables permet mitigar el canvi climatic i
preservar el medi ambient.

El projecte inclou moltes innovacions que
assoleixen tancar el cercle de I'agricultura
amb la integracio de tots els seus sistemes
diversos. Les instal-lacions s’han realitzat
amb la finalitat de fer-les molt eficients i sen-
Zilles, amb la intencié que en un futur es pu-
guin aplicar tots els nous coneixements que
han aportat per cultivar d’'una nova manera.

Usar subproductes generats pels peixos
com a nutrients per a les plantes

’aguaponia consisteix en un procés natu-
ral d’alimentar les plantes amb les restes
solides que genera la presencia de peixos
al'aigua. Aquests residus son transformats
en nitrats gracies a I'accioé de bacteris ni-
trificants i els seus enzims. L'aigua rica
en nitrats, micronutrients i carregada de
bacteris i microvida es fa correr pel siste-

ma hidroponic, que alimenta les plantes
de manera natural i saludable i augmenta
les seves propietats medicinals, olfactives
i gustatives. A més a més, aquest sistema
permet estalviar temps i diners, ja que pre-
vé 'aparicié de males herbes.

Els peixos estaran en uns tancs d’aigua
que tindran diverses sortides i filtraran les
restes soOlides. L'aigua amb nutrients es
desviara cap als cultius hidroponics, de
manera que es creara un petit sistema de
recirculacio d’aigua.

La bioponia, el segon dels sistemes que
integren les instal-lacions, consisteix a apli-
car fertilitzant biomineralitzat amb bacteris
que ajuden a descompondre el fertilitzant
organic i crear simbiosi amb les plantes.
Els horts seran semiverticals, imitant les
plaques solars; aix0 ajuda que a I'hivern hi
arribi més radiacid solar, cosa que manté
Iaigua calenta, mentre que a 'estiu n’hi ar-
riba menys i evita un escalfament excessiu.
La simbiosi de tots aquests sistemes per-
met unificar diferents cultius per garan-
tir que siguin totalment autosostenibles i
sense haver d'utilitzar vehicles agricoles.
El projecte, que es nodreix exclusivament
d’energies renovables, ha permes convertir
en productius uns terrenys no cultivables
a causa del seu pendent i la preséncia de
pedrissos.


http://www.hydromediterranea.com

Un negoci sostenible de proximitat

El projecte d’Albert Recasens té lloc en
unes instal-lacions situades a la zona de
Barberana, un indret protegit per la xarxa
Natura 2000 i envoltat de muntanyes, bosc
i rius. El fet d’estar lluny de la pol-lucié fa
que la biodiversitat de la zona estigui aug-
mentant en els Ultims anys.

A més dels beneficis del seu entorn, I'ex-
plotacio es troba en un emplagcament amb
bones condicions per poder distribuir el
producte, ja que és en un lloc céntric entre
diferents poblacions. A més a més, també
disposen d’un local de facil accessibilitat
per als seus distribuidors al nucli del mu-
nicipi.
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Jordi Molner Canal
Riner (Solsones)

Explotacio vitivinicola a grans altures que permet obtenir un vi amb qualitats Uniques.

www.cellerdelmiracle.cat

Recuperar el cultiu de vinya a la comarca
del Solsonés

Al Solsones, Jordi Molner ha creat un pro-
jecte que aposta per la creacié d’'una ex-
plotacioé vitivinicola, amb vinyes situades
al voltant dels mil metres sobre el nivell del
mar. En aquesta zona d’alt potencial s’es-
pera, mitiangant un cultiu ecologic, obtenir
un producte d’alta qualitat que es desmar-
qui de bona part de la competencia. La idi-
osincrasia climatica de la zona alta del curs
del riu Cardener permetra elaborar un pro-
ducte dotat de gran complexitat d’aromes,
bona acidesa i el nivell d’alcohol desitjat.

Les terres del Solsones son molt uniformes
en tota la seva extensio; sobretot hi ha una
alternanca entre gresos i lutites. A causa
de I'existencia de lloses de pedra conti-
nues sota terra a poca profunditat, fa que
les arrels de conreus com la vinya no s’hi
puguin arrelar bé. Aquest fet provoca que
el vi de la comarca sigui molt vigords pero
poc productiu. Per aquesta rad, i malgrat
haver estat molt important en el passat, la
viticultura del Solsonés és quasi inexistent
i, actualment, gairebé tots els conreus de la
regi6d sén de cereals.

Un vi de gran qualitat molt determinat per
les condicions del conreu de vinya

Per recuperar la tradicié vitivinicola de la
regio, Jordi Molner ha fet una clara aposta
per una enologia de respecte, que es basa

a aprofitar la idiosincrasia del territori a favor
del vi. La viticultura de muntanya, que prac-
tiquen a una alcada entre els 600 i els 830
metres sobre el nivell del mar, contribueix a
allargar el temps de maduracié del raim, fet
que permet fixar les acideses i aconseguir
un raim de primerissima qualitat. El vi que
en derivara probablement estara forca con-
dicionat per I'anyada, pero aixd permetra
mostrar les particularitats de cadascuna de
les anyades que s’elaborin.

Apostar per un cultiu a hores d’ara inexis-
tent al territori ha de crear una veta en el
mercat de proximitat. Amb el pas dels anys,
s’hauran pogut identificar quines seran les
varietats que més atrauen els clients. Per
aixd s’esta cultivant vinya amb diverses
propietats a les diverses parcel-les que for-
men I'explotacio i que estan disseminades
per gran part de la comarca.

El procés de premsada es fa amb una
premsa vertical d’accionament manual, tal
com es feia abans. Aquest processament
totalment artesanal ajuda a dotar els vins
d’una gran personalitat. La sostenibilitat
és un dels altres pilars del projecte. Per
aquesta rad s’esta intentant veure com es
pot reutilitzar vidre per donar una segona
vida a les ampolles. La idea és distribuir el
producte escurcant al maxim el circuit de
distribucio i, en la mesura que es pugui, eli-
minar I'Us d’intermediaris.


http://www.cellerdelmiracle.cat

Un projecte jove amb molta ambicio

Jordi Molner Canal es va incorporar al mén
agrari com a Jove Agricultor I'any 2017
amb un ambicids projecte que inclou recu-
perar el cultiu de la vinya en una comarca
on aquesta practica s’ha anat perdent fins
a passar a ser totalment residual. L' objectiu
del projecte era transformar la collita pro-
pia en vins tranquils, joves i de crianca de
gammes mitjana i alta.

L'any 2019 van comencar a elaborar vi a
I’explotacio del santuari del Miracle, situat

el celler del A Santuari del

MI LE

BT

al municipi de Riner. Les instal-lacions del
celler es troben ubicades sota el claustre
del monestir, on actualment habita una co-
munitat de monjos benedictins i que com-
parteix espai amb una formatgeria també
de creacio recent.

Des de fa poc, I'empresa ofereix un ampli
ventall de visites concertades que oferei-
xen als clients una experiencia enoturistica
en un entorn Unic que ajudara a promo-
cionar la comarca com a nou referent del
sector.
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Jellys Unexpected Drinks, SL
Barcelona (Barcelones)

Un innovador producte a cavall entre un coctel i unes postres amb caracteristiques sorpre-

nents.
https://lajellys.com

Donar resposta al nou model d’oci
condicionat per la pandémia

Jellys Unexpected Drinks ha desenvolupat
un producte elaborat amb productes de
proximitat que consisteix en una esferifica-
ci6 gelificada de coctels amb alt contingut
alcoholic. Aixd permet que el consumidor
gaudeixi d’una nova experiencia, gracies a
aquest producte, que aparentment sembla
solid, perd que explota a la boca i combi-
na les funcions de les postres amb la copa
que es pren després de I'apat.

La pandémia ha canviat enormement els
habits de consum. Per satisfer la demanda
de gent jove i de mitjana edat, I'empresa
va decidir inventar nous productes sorpre-
nents per poder prendre a casa i oferir als
convidats, en un moment on gran part de
I’oci estava tancat. La franja de mercat és
gent entre 26 i 54 anys que consumeix be-
gudes alcoholiques i que en una ciutat com
Barcelona vindrien a ser unes 800.000 per-
sones. Tot i ser un producte pensat per a
un consum ocasional, la facturacié pot ser
arribar a ser molt elevada gracies a les se-
ves caracteristiques.

Tecnologia i creativitat que atorguen gran
avantatge respecte a altres competidors

Els Jellys sén coctels solids que exploten
a la boca en menjar-los. Es un producte
amb una formula original i Unica fins ara, ja
que es tracta d’una esferificacio liquida de

coctel amb alt contingut alcoholic envolta-
da per una gelatina. El seu aspecte sembla
el d’'una llaminadura o bombd de colors i
utilitza receptes de coctels classics, que
conserven totes les propietats organolep-
tiques. Venen en capses especialment dis-
senyades a mida i organitzats en dos lots,
Caribe Mix i Urban Nights, i esta preparat
per ser consumit al moment i de manera
facil.

Per elaborar el producte, es fa servir una
maquina esferificadora automatica modi-
ficada lleugerament i un abatedor de tem-
peratura, dues innovadores técniques de
mixologia molecular. Les esferificacions
de 12 ml sén d’'una mida més gran que
les que se solen preparar habitualment.
Es un procediment complicat i laborids si
es fa manualment, perd gracies a I'Us de
I’Ultima tecnologia del mercat han acon-
seguit produir-les en serie. Aixd dona un
gran avantatge respecte de la resta de
competidors, que fan servir canals de
distribucio habituals, en part per les limi-
tacions de la seva cadena de produccio
artesanal. El producte es distribueix al
consumidor a través de serveis de repar-
timent a domicili.

Filosofia empresarial moderna i amplia
experiéncia de negocis

Jellys Unexpected Drinks, SL és una em-
presa fundada a inicis de 2021 i que ja esta


https://lajellys.com

generant ingressos gracies a la botiga fisi-
ca que ha obert a Barcelona. L'empresa,
que té una visié fonamentada en la meto-
dologia coneguda com a lean startup, ha
plantejat els cicles de mercat per validar
els indicadors de cada etapa amb la inten-
ci6 d’assolir I'objectiu de democratitzar la
mixologia molecular a domicili.

Els socis majoritaris i fundadors de I’'em-
presa son emprenedors amb experiencia
reeixida en I'ambit dels negocis. Pablo
Quijano, CEO de I'empresa, és accio-
nista d’una cadena d’hamburgueseries

d’exit a Barcelona. El cap de produccio
de la companyia, Dani Roig, va crear una
empresa emergent (startup) tecnologica
I’any 2012, Psious. | pel que fa al tercer
fundador, el CTO Alex Tarradas, també
va fundar una empresa en el sector agro-
alimentari i coneix a la perfeccio la part
reguladora i sanitaria d’un producte ali-
mentari com el que ara elaboren. El seu
master en intel-ligéncia artificial i la seva
amplia experiencia en la fabricacio d’ali-
ments li ha permes dissenyar tecnologia
de produccié automatitzada que Jellys
Unexpected Drinks utilitza.

%)
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Honey.Al
Sonicat Systems SL
https://honey-ai.com

Un robot intel-ligent al servei de
I'apicultura

Solucié tecnologica que es presenta com
a alternativa al sistema tradicional manual
d’analisi pol-linic de la mel.

El seu funcionament es basa en I'is d’un
microscopi robotitzat amb camera integra-
da que porta a terme I'analisi pol-linica de
manera automatica i autbnoma, que agilit-
za el procés de caracteritzacio de la mel i
en rebaixa costos.

Detecta, classificai compta en una hora els
grans de pol-len d’una mostra, mitjangant
tecnologies i models d'intel-ligéncia artifici-
al innovadors. També elabora analisis de
llevats per al control de seguretat alimen-
taria, grau de cristal-litzacio de la mel i me-
sura del color.

Millora en la comercialitzacio de la mel

El sistema avalua la qualitat, autenticitat i
origen floral de la mel de manera més as-
sequible econdmicament i precisa.

Estalvia temps en el procés d’analisi, ja que
no cal I’enviament de mostres a laboratoris
externs.

La comercialitzacié de la mel resulta més
eficag amb aquest control de qualitat i
posterior validacié del producte.

El sistemna compta amb un disseny senzill
i intuitiu, controlat a través d’una aplicacio.
La seva utilitzacid no requereix coneixe-
ments tecnics especifics i permet fer I'ana-
lisi al moment.

Honey.Al atorga als apicultors, cooperati-
Ves i empreses un major control de qualitat
de la mel i contribueix al millor etiquetat i
seguiment de la tragabilitat del producte.


https://honey-ai.com
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DOSAVINA

Universitat Politecnica de Catalunya
https://uma.deab.upc.edu

Ruralapps-professional

Optimitzacio en I’aplicacio de
tractaments fitosanitaris en vinya

Dosavina determina el volum oOptim de
brou a emprar en els tractaments fitosa-
nitaris necessaris en vinya, segons les ca-
racteristiques estructurals de la vegetacio i
el tipus d’equip utilitzat. 'usuari introdueix
les dades del cultiu i obté una recomanacio
de la quantitat de tractament a aplicar.

També determina els parametres adequats
de la maquinaria emprada per a una cor-
recta aplicacio: velocitat d’avang, pressio
de treball, tipus i nombre de broquets. El
procés es basa en tecnologies de carac-
teritzacio de la vegetacio (sensors US, Li-
DAR, satel-lits, drons...), seguint els criteris
establerts per I'European Plant Protection
Organization.

Millora de la produccio i del medi ambient

La solucié tecnologica esdevé una apos-
ta per la sostenibilitat amb la millora de la
gestio de les explotacions. Representa una
reduccio de la quantitat de productes fito-
sanitaris utilitzats d’entre un 15 i un 40%.
Mitjangant un motor automatic de calcul
per a la seleccié del producte i I'ajust ade-
quat de la pressio de treball, s’aconsegueix
reduir el volum de brou aplicat pels tracta-
ments fitosanitaris.

Es tracta d’una tecnologia innovadora que
fomenta la implementacié de les bones
practiques i la gesti¢ integrada amb el cali-
bratge automatic d’equips. Pot emprar-se
també en la regulacié i els ajustaments de
I’equip en altres cultius arboris.


https://uma.deab.upc.edu
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EnkiTek

Enki Technologies SL
https://enkitek.eu

Plataforma d’automatitzacid, control i
gestié de granges verticals

Solucié tecnologica que permet I'automa-
titzacié de granges verticals mitjancant tres
components de programari: Robotics, que
controla el funcionament dels robots que
fan les manipulacions complexes; Senses,
que adquireix dades dels sensors i gesti-
ona i processa els models d’intel-ligencia
artificial per detectar diferents aspectes de
les plantes a partir d’imatges, i també la
deteccio de relacions entre parametres de
cultiu critics per a la qualitat i la produccio;
MES (Manufacturing Execution System),
que gestiona I'operativa de la granja evi-
tant I’'Us de paper i optimitzant les seves
operacions.

Arquitectura basada en microserveis per
assegurar I'escalabilitat i la possibilitat d’in-
tercanviar moduls sencers per noves ver-
sions.

Potenciar els punts forts de les granges
verticals

Millora en qualitat del producte, ja que per-
met que sigui collit en el seu punt optim de
maduracio; a més, en ser un producte de
km O real, fa disminuir 'impacte directe en
la petjada de carboni.

Les granges verticals utilitzen un 95%
menys d’aigua respecte de I'agricultura
extensiva, son cultius en els quals no s’uti-
litzen pesticides i també una produccio
continua tot 'any que permet ajustar les
quantitats produides i, per tant, reduir el
malbaratament d’aliments.

automatitzacioé i la seva bona gestio per-
met també reduir-ne la ma d’obra i, per
tant, els costos operatius que hi estan as-
sociats.


https://enkitek.eu
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RawData
Raw Data, SL
https://agrawdata.com/

Control horari amb reconeixement facial

Solucié tecnologica que permet fer més
agil la identificacio i el control horari dels
treballadors a les finques agricoles. Aporta
seguretat en la identificacid del treballa-
dor i la digitalitzaci¢ de les dades des del
camp. S’integra amb altres funcionalitats,
com ara la gestié de contractes i costos
de produccio.

També permet un visionat dels horaris i
altres variables, com la ubicaci6 i/o pro-
ductivitat que queden en registre a la pla-
taforma. D’aquesta manera, l'usuari pot
centralitzar tota la informaci6é dels seus
operaris en una Unica eina digital i I'operari
pot consultar les seves dades a través del
mobil.

La tecnologia, impulsada per organitzaci-
ons agricoles i també de treball temporal,
disposa de funcionalitats d’analitica de da-
des i descarrega en format obert per a una
consulta flexible.

Millora de la gestio agraria i dels recursos
humans

['estalvi de temps és un dels principals
objectius i resultats d’aquesta solucio tec-
nologica, que permet portar el control dels
treballadors en remot i fer altres operaci-
ons, com la firma de contractes de manera
digital. La flexibilitat en la gestio documen-
tal n’és un dels grans avantatges, a més
de I'agilitzaci¢ del procés d’identificacio i
geolocalitzacié dels operaris, aixi com el
fitxatge per reconeixement facial, que evita
la suplantacié d’identitat.

Eina Util per als tecnics del sector per fer
els informes de fertilitzacié amb la impor-
tancia de poder disposar de la informacio
de I'historic i que estigui tot endrecat i or-
denat.


https://agrawdata.com/
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Agroasfer

Agropecuaria catalana, SCCL (Agrocat)

https://www.agrocat.cat

& Candidatura Ruralapps-professional
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Assessorament en fertilitzacio

Programa en format web que permet fer
informes d’assessorament en fertilitzacio,
d’acord amb el balan¢ de nutrients en els
sOls de les finques agricoles. Visualitza
I'evolucid dels nutrients al camp i I'estat
nutricional en cada moment del sol, per a
una previsio de futures fertilitzacions.

La innovaci® tecnologica del programa
€s que en una sola plataforma s’estableix
I'evolucid de nitrogen, fosfor i potassi en
cada parcella o en diverses finques. Al fi-
nal de cada campanya agricola es poden
actualitzar les dades de fertilitzacio i la pro-
duccio¢ real de collita, per fer un balang i
tornar a programar la campanya seguent,
partint dels nutrients existents al sol, en
cada moment.

Millores en la fertilitzacio dels conreus

AGROASFER permet guardar tota la infor-
macio dels conreus entrats, el seu historial
productiu i les fertilitzacions emprades, i
recomanar les actuacions segutients.

Aix0 agilitza i fa més assequible el procés
de redactar informes de fertilitzacio amb la
multitud de parcel-les, recintes i dades a
gestionar. Contribueix a tenir una base de
dades dels sistemes agricoles, amb I'his-
torial de produccions i de fertilitzacions,
el que representa un valor per a I'equilibri
territorial.


https://www.agrocat.cat
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VitiGEOSS
Fundacié EURECAT
https://eurecat.org/

& Candidatura Ruralapps-professional

Sistema de suport integral a la presa de
decisions en viticultura

Sistema basat en serveis basics per a viti-
cultors: la prediccié climatica, el monitorat-
ge i la prediccié de la fenologia del cultiu,
aixi com el monitoratge de la fisiologia i de
I'estimacio de produccio vegetal, I'antici-
pacio i alerta de malalties i el maneig de
les finques.

Per a I'agilitacié d’aquests tramits, la fun-
dacid crea una plataforma al ndvol que
cobreix les necessitats dels usuaris, amb
un servei de suport integral a la presa de
decisions, la precisié de models de moni-
toratge i prediccié en constant evolucio.
Gracies a les dades inserides pels treba-
lladors, es crea una analisi holistica de la
situacié en camp.

Millores en P’explotacié viticola i en la
sostenibilitat

La digitalitzacioé optimitza la presa de de-
cisions, ja que es poden anticipar i fer se-
guiment a temps real dels fenomens que
afecten la produccio viticola.

La previsi¢ del clima a la regio i el control
i la prediccio de I'estat del cultiu permeten
ajustar fertilitzants o fungicides i evitar per-
dues significatives en la produccio.

Redueix la despesa destinada al maneig i
millora la sostenibilitat de les explotacions
viticoles.

A través del servei de gestid de finques,
I'agricultor obté una programacioé optimit-
zada de les tasques a realitzar per les flotes
i el personal, en millora el rendiment i estal-
via recursos.


https://eurecat.org/
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Higea

eSynapsing Intelligent Business, SL

https://esynapsing.com/ca/productes/higea

& Candidatura Ruralapps-professional

Registre de controls i incidéncies en
indistria agroalimentaria

Sistema per al control dels procediments
preoperatius, operatius, neteges i desin-
feccions que es porten a terme al’empresa
agroalimentaria, amb historia i monitoratge
a temps real de les dades recopilades al
navol.

El sistema esta adaptat a la normativa del
Programa normalitzat de control de la higi-
ene (PNCH), per assegurar el seu compli-
ment, i facilita molts procediments gracies
a la digitalitzacio de la documentacio.

Disposa també de comunicacid a través
de correu electronic per notificar inciden-
cies, verificacions o situacions andomales,
entre d’altres.

Beneficis per a la indistria agroalimen-
taria

Agilita els controls de forma verag, inci-
deix positivament en termes de seguretat
alimentaria i augmenta la qualitat del pro-
ducte.

La presa de decisions resulta més rapi-
da i eficag en cas d'incidencies, amb una
posterior solucié sense interferéncia en els
processos productius i amb impacte mi-
nim.

La digitalitzacio permet incrementar el vo-
lum de negoci, tant a les empreses tecno-
logiques que ofereixen la solucio, com a
les que se’n beneficien, ja sigui la industria
agroalimentaria 0 empreses que ofereixin
serveis de neteja a tercers. D’altra banda,
aquest augment del volum de negoci té un
impacte positiu sobre I'ecosistema territo-
rial.


https://esynapsing.com/ca/productes/higea
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ColorSensing
Color Sensing, SL

https://www.color-sensing.com

L'estat dels productes segons el color de
Ietiqueta

Etiqueta intel-ligent que consisteix en un
codi amb colors. A I'hora d’utilitzar la ca-
mera, es capten els colors de I'etiqueta,
que canvien segons l'estat del producte
per transformar-se en dades i aquestes
dades, en informacio.

La capacitat de I'aplicacio de llegir I'etique-
tatge facilita detectar fuites en envasos,
trencaments de la cadena de fred i degra-
dacid del producte. Letiqueta consisteix
en un codi QR que amaga tintes que can-
vien de color, aquestes funcionen com a
sensors quimics i informen sobre la qualitat
de I'aliment, el que permet reduir el malba-
ratament alimentari.

Impacte economic i ambiental

La solucid tecnologica ajuda fabricants i
supermercats al’hora de garantir la qualitat
i seguretat dels aliments tot incidint en la
seva rendibilitat i impacte mediambiental.
Permet un control de qualitat de I'envasa-
ment més sostenible que 'actual.

Evita devolucions innecessaries i redueix
el marge de seguretat que s’aplica en les
dates de caducitat. En disposar d’informa-
ci6 sobre com evolucionen els productes
durant la seva vida util, permet ajustar més
la data de caducitat.

Tot aixd suposa una reduccié del malba-
ratament alimentari i una disminucié de la
petjada de carboni de transport per devo-
lucions evitables.


https://www.color-sensing.com
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Forest HEAT

Centre de Ciencia i Tecnologia Forestal de Catalunya

https://www.forestheat.cat

Y-t Ruralapps-ciéncia ciutadana

Seguiment del consum de biomassa
forestal en linia

Limpuls dels sistemes d’aprofitament de
la biomassa forestal, al llarg dels darrers
anys, ha fet créixer el nombre d’instal-la-
cions dedicades a aquesta activitat i en
les quals cal fer tant un seguiment dels bi-
ocombustibles i com revisions periodiques
de les installacions per a I'optimitzacio
dels processos en el consum d’aquest re-
curs renovable de proximitat.

ForestHEAT és una plataforma gratuita
creada per fer el seguiment i la gestio de la
instal-lacié de biomassa, gracies a la seva
base de dades autoritzada per I'usuari. El
servei és accessible a municipis, empreses
subministradores de biomassa o de ser-
veis energetics. Permet seguir el consum i
subministrament de biomassa i extreure’n
grafiques i informes personalitzats, segons
les dades introduides per I'usuari.

Avantatges per al sector forestal

La plataforma permet un control i registre
ordenat, digital i eficag dels aprovisiona-
ments de biomassa a les calderes. Per
tant, millora I'actuacio, optimitza les ope-
racions, evita errors de transcripcio¢ i faci-
lita el disseny i la reflexid a partir de dades
objectives.

Professionalitza el sector forestal, gracies
a la utilitat per a institucions publiques i
proveidors, perd també per a les mateixes
empreses de serveis energetics i els titulars
de les instal-lacions.

Contribueix a millorar les condicions labo-
rals, introdueix la digitalitzacio i ofereix una
tecnologia resolutiva per a diferents neces-
sitats, com visualitzar les dades i I'evolucio
de consum, tot deixant enrere la recopila-
ci6 d’informacioé analogica.


https://www.forestheat.cat

Instal-lacions / Ajuntament de Celra

Centre Cultural
La Fabrica

Nom Propictari

Centre CutursiLa Fadrka Auntament de Cera

Adreca Coordenades (X/Y)

Carretera de Jui, 6 2874099
42026692

Poblacis
Cerd

@ forestheat.cat

Telfon
0000000000

Subministradora actual
Empresa de Servels Energétics
Potencia nominal (W) Cost total instal-lacié

Capacitat atil de la sitja (m3) Import subvencionat

75
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Bomba bomba online, SL
https://bombabomba.online
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Mercat digital de productes i productors
d’aliments de proximitat

Aplicacié web de gestid comercial que aju-
da els productors a vendre a clients pro-
fessionals i clients particulars. EI comerg
electronic permet automatitzar i optimitzar
el procés de compra i el cost de cada pro-
ducte, tot connectant directament els pro-
ductors amb els seus clients.

Els productors disposen de grafics perso-
nalitzats per a I'estudi evolutiu de vendes.
També hi poden introduir, modificar i con-
sultar els productes, visualitzar els cients
i les seves dades; aixd permet segmen-
tar-los segons localitzacio, tipologia o re-
llevancia.

Beneficis del comerg electronic per al
productor i per al consumidor

El productor local centralitza la gestié de
comandes i el control d’estocs, alhora que
estableix comunicacié amb clients gracies
al canal extra per augmentar les vendes i
oferir sortida als seus productes d’una for-
ma senzilla. Sense intermediaris s’obté un
benefici major que amb la venda i distribu-
Ci6 tradicional.

Els clients professionals -com botigues,
hotels o restaurants- obtenen comoditat a
I’hora de fer les comandes, per la minimit-
zacio d’intermediaris i la disponibilitat de
producte de proximitat. La Business Inte-
ligence ila intel-ligéncia artificial contribuei-
xen a I'eficiéncia del negoci i a la disminu-
ci6 del malbaratament alimentari.

El client particular té al seu abast un mercat
en linia de productes sostenibles i organics,
on pot comunicar al productor com i quan
vol la seva comanda, planificar millor el seu
consum i ajudar les economies locals.


https://bombabomba.online
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Bona terra
Good Land Market, SL
https://www.bonaterra.cat

Compra sense intermediaris

Mercat web on els productors mostren els
seus productes i els venen directament,
tot transformant I'aplicacié en un canal co-
mercial agil amb més de 500 aliments eco-
|ogics i de proximitat, a disposicio de I'usu-
ari segons la geolocalitzacio integrada.

Comprova, en temps real, I'estoc dispo-
nible per a cada productor agroalimentari
segons la seva ubicacio i el connecta amb
el consumidor, que pot adquirir els produc-
tes collits el mateix dia, a un punt logistic,
sense haver passat per magatzem.

Oportunitats del canal de venda digital

La tecnologia propia d’optimitzacié i cal-
cul de rutes facilita la comercialitzacio. Els
productes ecologics es mantenen frescos,
ja que no sén emmagatzemats. També
es proporciona una constant actualitzacié
dels estocs dels aliments.

Emprant la digitalitzacié, es poden dur a
terme analisis i presa de decisions objecti-
vament i numeéricament. Els artesans, i pe-
tits i mitjans productors del sector agroali-
mentari gestionen facilment els processos i
la facturacié i comptabilitat, a més de tenir
actualitzats els estocs.

Es facilita la preséncia i el posicionament al
mercat digital d’agricultors, sense neces-
sitat de coneixements técnics ni recursos
per digitalitzar-ne la venda.

A través del canal, s’aconsegueix un aug-
ment del volum de vendes i una estabilit-
zacio dels preus, i el consumidor adquireix
productes ecologics i de proximitat a preus
competitius, directament del productor.


https://www.bonaterra.cat
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Terra banc
David Monras
https:// www.terrabanc.cat

Gesti6 dels bancs de terra a Catalunya

Terra Banc és una aplicacié web multi-
plataforma amb I'objectiu d’optimitzar la
gestio de recursos dels bancs de terra de
Catalunya.

El mapa interactiu mostra dades de cultius,
d’explotacions, de recintes SIGPAC, de
bancs de terra i de parcel-les disponibles
de tots els recintes registrats a Catalunya.

La intel-ligéncia artificial emprada informa
del risc d’abandonament de les terres i el
web contribueix a posar en contacte els
propietaris de les terres i les persones in-
teressades a gestionar-les i contribuir a la
seva revitalitzacio.

Impacte positiu de la plataforma

La tecnologia de cadena de blocs (block-
chain) enregistra I'atribucié de propietats
i els contractes d’arrendament i fa que
aquests processos siguin més agils, actu-
alitzats i transparents.

Incrementa el valor de les explotacions i fa-
cilita nous vincles professionals entre oferta
i demanda, gracies a la transparéncia de la
informaci¢ a la qual té accés la ciutadania
i el sector.

Millora els processos de creacid, gestio i
manteniments de bancs de terra, també
de les gestores, tot digitalitzant metodolo-
gies i gestié de perfils amb la maxima dis-
ponibilitat i escalabilitat dels seus registres.

La infraestructura moderna i digital, adap-
tada als volums d’usuaris i que garanteix
les operacions de forma continua, segueix
una arquitectura cloud sostenible, on es
maximitza el rendiment. Per tant, hi ha una
prioritzacid de la seguretat i agilitacié de
tramitacions, i es redueixen els costos de
gestio.

ciutadana


https://www.terrabanc.cat
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Fent Pais Pay
Fent Pais, SL
https://www.fentpais.cat

Experiéncies rurals de proximitat

Aplicacié web d’escapades i experienci-
es rurals fora dels grans circuits turistics.
Tecnologia que consisteix en una eina de
pagament electronic de les experiencies
contractades a través del web Fent Pais,
amb I'objectiu de contribuir a un model de
turisme responsable i de proximitat.

L'objectiu és el de crear un circuit econo-
mic amb diner electronic per incentivar el
turisme rural de Catalunya. Es un sistema
de pagament automatitzat en transaccions
entre empreses i consumidors que s’agru-
pen en xarxa, on un petit percentatge de
cada transaccié s’acumula en moneda
propia dins un moneder virtual.

Contribuir a un model d’economia
circular

Fent Pais Pay ofereix més de 500 experien-
cies en hotels, restaurants, parcs d’aventu-
ra. L'eina ajuda a augmentar la fidelitzacio
de clients agrupats en xarxa, a més de fo-
mentar la monetitzacié de nous clients.

Pretén donar una empenta a I'economia
circular, amb l'aportaci® de creativitat i
nous negocis en entorns rurals.

Interconnecta els prestadors de serveis i
productors amb el consumidor final i mi-
llora, aixi, la transmissié d’informacié per
incentivar el consum de lleure responsable.


https://www.fentpais.cat
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